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Wild auf Wild
Wildspezialitaten aus heimischem (Farm)Wild
Wildfleisch aus bauerlicher Farmwildhaltung gewinnt aufgrund Seminartermin
seines Genusswertes, seiner erndhrungsphysiologischen Vor- 30.05.26, 09:00 - 12:00

ziige (fett- und cholesterinarm, eiweil3-, vitamin- und mineralstoff- 3 Unterrichtseinheiten
reich) sowie seiner hohen 6kologischen und ethischen Qualité&t .
zunehmend an Bedeutung. Die Seminarbauerinnen zeigen lhnen Seminarort
viele Tipps und Tricks, wie Sie Wildfleisch in der Kiiche schmack- ~ Mittelschule Gutau
haft zubereiten kdnnen. Ob klassisch oder extravagant — die Re- Zg;gsa(r;tlr:tearjtraﬁe 4
zepte begeistern nicht nur Wildliebhaber. Neben vielen kdstlichen
Wildgerichtgn wird"auch die Herstellung'von Wild.fonds, selbstge— Kursbeitrag
machten Wildgewiirzmischungen, raffinierten Beilagen zum Wild
und vieles mehr gezeigt. Lebensmittelkosten werden bei der Ver- € 40,- (exkl. Lebensmittelkosten)
anstaltung bar kassiert.
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